
Un label officiel 

reconnaissable : 

Eurofeuille 

(obligatoire) et  

AB (facultatif)

Objectif 
20 % de bio 

dans les 
cantines
(loi EGalim)
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Pas d’utilisation  
de chimie de synthèse  
dans les champs
Pas d’utilisation d’OGM, engrais de 
synthèse, pesticides de synthèse.

Le respect d’un cahier des 
charges du champ à l’assiette
100 % des fermes et des entreprises de 
transformation bio contrôlées au moins 
une fois par an.

Le respect du bien-être animal
100 % des animaux ont accès à l’extérieur 
et mangent 100 % bio.

Plus de bio au menu,  
c’est souvent plus de 
produits bruts, de saison, 
une cuisine “fait maison” 
et moins de gaspillage.

La biodiversité
23 % d’espèces 

et 32 % d’individus 
(insectes, oiseaux…) 

en + sur les fermes bio.

La qualité  
de l’eau

Moins d’azote et de 
pesticides de synthèse 

dans l’eau.

La souveraineté 
alimentaire

72 % du bio 
consommé en France 
est produit en France.

L’économie 
locale

+ de 61 000 fermes bio 
en France.

 Faire le choix du bio,  

 c’est agir à son échelle pour :

Le bio : une agriculture 

d’intérêt général

 À la cantine comme au restaurant, 

LE BIO EUROPÉEN ENGAGÉ À VOS CÔTÉS DEPUIS 1991

Enjoy it’s from Europe  
= Plaisirs d’Europe


