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Enjoy it’s from Europe  
= Plaisirs d’Europe

Les visuels clés  
de la campagne
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Nolwenn
Maraîchère en bio

Isabelle Carrere
Traiteur

« La cuisine de demain »

+ 26 000*

fermes bio vendent

en direct leur production

partout en France.
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POUR UN MENU
LOCAL

ET DE SAISON

Enjoy it’s from Europe  
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Jean-Philippe Moulinier
Chef en restauration scolaire 

Lycée technique horticole  

« Le Petit Chadignac »
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POUR PLUS DE BIO  
EN RESTAURATION  

COLLECTIVE

Nicolas
Lycéen

2,20 €*
(HT)

c’est le coût

matière moyen  

d’un repas avec 

35 % de bio.

Enjoy it’s from Europe  
= Plaisirs d’Europe
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POUR DES CLIENTS 
GOURMANDS ET

ENGAGÉS

Stephane
Consommateur engagé

Juliette
Bistronome avertie
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71 %*

des Français 

souhaitent du bio 

au restaurant.

Enjoy it’s from Europe  
= Plaisirs d’Europe



À propos de l’Agence BIO

Créée en novembre 2001 et dotée d’une mission d’intérêt général, l’Agence BIO est un groupement d’intérêt public  
en charge du développement, de la promotion et de la structuration de l’agriculture biologique française.  

Elle rassemble au sein de son conseil d’administration des représentants des Pouvoirs Publics 
le ministère de l’Agriculture, de la Souveraineté alimentaire et de la Forêt et le ministère de la Transition écologique, 
de l’Énergie, du Climat et de la Prévention des risques (FNAB, Chambres d’agriculture France, Synabio, Coopération 

Agricole, FCD, Synadis Bio et Interbio).

Ses missions principales :
Communiquer et informer sur l’agriculture biologique et ses vertus environnementales.

Produire, analyser et partager les chiffres du bio avec l’Observatoire National.
« Être une instance » de dialogue entre l’amont agricole et l’aval industriel, entre les bios historiques et les plus récents.

Investir le Fonds Avenir Bio sur les projets collectifs d’entrepreneurs du bio  
les plus structurants et les plus pérennes pour les filières bio françaises.

Pour plus d’informations :
 cuisinonsplusbio.fr / agencebio.org

 
@agencebio
@cuisinonsplusbio.fr   

@AgricultureBIO
  

@Agence BIO

Plus de recommandations : mangerbouger.fr

Laura Faujour - restauration@agencebio.org
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