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LE PROGRAMME

L'AGENCE BIO AU SALON DE L'AGRICULTURE - EDITION 2024

Pour cette nouvelle édition 2024, |la présence de I’Agence BIO sur le Salon de I’Agriculture, a pour objectif principal de rappeler les
fondamentaux du bio.

Il s'agira d'informer, de sensibiliser le plus grand nombre de visiteurs, pour que le BIO devienne un ECOGESTE.
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Interactif et pédagogique, vous retrouverez donc sur le stand de nombreuses animations pour les petits et les grands par Nicolas Patou !

ANIMATIONS

JOUR1

SAMEDI
24-02-2024

Toute la journée : Animations enfants avec BIO Consom'acteurs.
A2 Quizz et jeux pour tout savoir sur I'Agriculture Biologique
avec Nicolas Patou.

‘f8>‘ 12h a 14h : Atelier cuisine avec la cheffe STEPHANIE
ANTOINE.

(=) 16h 3 17h : Gooter bio avec la cheffe STAPHANIE
ANTOINE.

JOUR 2

DIMANCHE
25-02-2024

% . A
486 Toute la journée : Animations enfants avec BIO Consom'acteurs.
£/ Quizz et jeux pour tout savoir sur I'Agriculture Biologique
avec Nicolas Patou.

(2 12h 2 14h : Atelier cuisine avec le chef ALEXANDRE
LACHAUMETTE, accompagné de CINDY JOLIVET.

(=) 16h 417h30 : GoUter bio avec le chef ALEXANDRE
LACHAUMETTE.

JOUR 3

LUNDI
26-02-2024

J%f’wﬂh a12h : Conférence de Jean-Martin Fortier et Baptiste Saulnier
“Micro-ferme biologique, une vraie réponse au renouvellement des
générations agricoles ”.

£ 15h a 15h15 : Signature du manifeste Cuisinons plus BIO X Euro-Toques.

15h30 a 16h30 : Cérémonie Concours National de la création
Agroalimentaire Bio.

‘/\Eﬁ) 12h a 14h : Atelier cuisine avec la cheffe FLORE
___ MADELPUECH pour des recettes 100 % bio !
‘= 16h a 17h: Go(ter bio avec FLORE MADELPUECH.

JOUR 4

MARDI
27-02-2024

£ Quizz et jeux pour tout savoir sur I'Agriculture Biologique
avec Nicolas Patou.

g 12h a 14h : Atelier cuisine avec la cheffe
BERANGERE FAGART.

JOURS5

MERCREDI
28-02-2024

914h30 a15h30 : Dégustation de vins bio avec INTERBIO
Nouvelle Aquitaine

4= 15h30 a 16h30 : FORMABIO avec le lycée agricole viticole de Belle-Ville,
pour des échanges et témoignages d’'éléves et de professeurs sur leur
parcours.

= Quizz et jeux pour tout savoir sur I'Agriculture Biologique
avec Nicolas Patou.

~ 14h a 16h : Atelier cuisine avec la cheffe CHLOE
CHARLES.

JOUR 6

JEUDI
29-02-2024

4 15h 4 16h : FORMABIO avec le lycée de Saint Flour pour des échanges
et témoignages d’éléves et de professeurs sur leur parcours.
47 Quizz et jeux pour tout savoir sur I’Agriculture Biologique
avec Nicolas Patou.

- 12h & 14h : Animation sur la cuisine collective avec le chef
PIERRE-YVES ROMMELAERE.

JOUR 7

VENDREDI
01-03-2024

916h a 17h : Dégustation de Clairette de die bio avec JALLIANCE
7% 15h a 16h : FORMABIO avec le lycée de Cibiens pour des échanges et
" témoignages d’éleves et de professeurs sur leur parcours.
V-, Quizz et jeux pour tout savoir sur I'Agriculture Biologique
avec Nicolas Patou.

’ 12h 4 14h : Animation cuisine avec le chef JOSSELIN
~ MARIE
’16h a17h : Go(ter bio avec le chef JOSSELIN MARIE.

JOUR 8

SAMEDI
02-03-2024

3%k Toute la journée : Animations enfants avec BIO Consom'acteurs

avec Nicolas Patou.

~ 12h 2 14h : Animation cuisine avec THIBAUT SPIWACK
ambassadeur de la campagne Bioreflexe pour des
recettes antigaspi, accessibles et bio.

JOUR 9

DIMANCHE
03-03-2024

3%k Toute la journée : Animations enfants avec BIO Consom'acteurs
£Z£7Quizz et jeux pour tout savoir sur I’Agriculture Biologique
avec Nicolas Patou.

. 12h & 14h : Animation cuisine avec THIBAUT SPIWACK
ambassadeur de la campagne Bioreflexe pour des
recettes antigaspi, accessibles et bio.




