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« Cuisinons Plus Bio » : 
la campagne de l’Agence BIO 

pour la promotion du bio 
en restauration 

par



2Source : https://www.agencebio.org/wp-content/uploads/2023/06/DOSSIER-DE-PRESSE-CHIFFRES-BIO.pdf 

Un constat : En 2026, la restauration reste un levier sous-exploité pour développer 

la consommation de produits bio en France. 

En restauration collective, dans les 81 000 cantines de France, le bio stagne 

sous les 7% des achats alimentaires , alors même que la loi EGAlim fixe un objectif de 20%.

En restauration commerciale, les 180 000 restaurants ne consacrent que 

1% de leurs achats en matières premières bio.

Le bio est dépendant à plus de 90% de la consommation à domicile.         
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Aujourd’hui le bio en France, c’est 61 876 producteurs et 10% de la 

surface agricole. 

Plus jamais, la filière a besoin de diversifier ses débouchés pour 

continuer à se développer et donc la restauration est clé.

Alors comment mieux comprendre et lever les freins et les leviers à 

l’introduction de plus de bio en restauration ? Montrer que c’est 

possible ? 

Le bio est une agriculture d’intérêt général, 

et nous avons la conviction que mettre plus de bio au menu :

• Améliore la santé des sols, les cycles naturels, le bien-être 

animal et la qualité de l’eau

• Rend les équipes fières de leur métier et fidèles

• Donne du sens aux clients et aux convives
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REJOINDRE L’ÉQUIPE DES PARTENAIRES 
“CUISINONS PLUS BIO”

L’équipe des chef.fes partenaires « Cuisinons Plus Bio » 

c’est plus d’une centaine de profils issus de la restauration 

commerciale et collective, de tous les types de restauration 

et représentatifs de toute la France. C’est un répertoire de 

chef.fes « amis » de l’Agence BIO, que nous mobilisons si 

besoin sur des actions plus spécifiques. 

Le partenariat est avant tout une association d’image, 

l’engagement se veut souple et peu contraignant. 

Il n’est pas rémunéré mais toute action de collaboration 

spécifique donne lieu à une rémunération. 



Pour faire grandir le répertoire « Cuisinons Plus Bio » 

des professionnels de la restauration qui mettent du bio 

dans les assiettes de leurs convives 

Pour montrer que c’est possible ! 

Pour témoigner de son soutien 

aux messages clés de la campagne 
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Témoigner de son parcours, de son engagement, de son 

univers culinaire pour nourrir les outils de communication de 

la campagne (entretien téléphonique ou interview)

Participer de manière ponctuelle et non contrainte à des 

événements autour du programme si l’occasion se présente : 

cela peut être une table ronde sur un salon, la participation à 

une démonstration culinaire, à un webinaire, animation dans un 

établissement scolaire, etc. (ces participations sont alors 

rémunérées).

Partager un message de promotion du bio à l’occasion  de 

la Journée Européenne du Bio, le 23 septembre.

Signer la lettre d’engagement 

« Cuisinons Plus Bio » : document 

contractuel cession de droits à l'image pour 

que l'on puisse vous prendre en exemple et 

parler de votre engagement. 

Transmettre son portrait pour rejoindre 

le répertoire des partenaires sur le site 

cuisinonsplusbio.fr. 



8

Plus d’une centaine à avoir rejoint le mouvement “Cuisinons Plus Bio” !
Un aperçu de notre communauté engagée

Retrouvez ici l’ensemble de la communauté

Retrouvez ici l’ensemble de la communauté

https://cuisinonsplusbio.fr/une-equipe-de-chefs-engages/
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DES RENCONTRES AVEC LES CHEFS PARTENAIRES

Ils témoignent 

sur leurs 

engagements

@evandebretagne

@jomlm

@enrangdoignons

https://www.instagram.com/evandebretagne/
https://www.instagram.com/jomlm/
https://www.instagram.com/hungryconsti/
https://www.instagram.com/enrangdoignons/
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Une image contenant Police, Graphique, graphisme, texte

Le contenu généré par l’IA peut être incorrect.

Une image contenant Graphique, Police, graphisme, logo

Le contenu généré par l’IA peut être incorrect.

Une image contenant texte, logo, Emblème, symbole

Le contenu généré par l’IA peut être incorrect.

Une image contenant texte, logo, Police, Graphique

Le contenu généré par l’IA peut être incorrect.

Une image contenant symbole, logo, Emblème, Police

Le contenu généré par l’IA peut être incorrect.

Une image contenant texte, Police, logo, Graphique

Le contenu généré par l’IA peut être incorrect.

https://www.restauco.fr/
https://www.silgom.fr/
https://www.letourdesterroirs.com/
https://www.crous-aix-marseille.fr/
https://www.eurotoques.fr/
https://www.snrc.fr/
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Plus de 

élèves formés  

en présentiel

Des outils de sensibilisation 

mis à disposition des futurs 

cuisiniers du CAP, Bac pro et BTS. 

Déjà 1 500 téléchargements de 

contenus sur les messages du bio.



12

A propos de l’Agence BIO :

L’Agence BIO est un groupement d’intérêt public en charge du développement, de la promotion et 

de la structuration de l’agriculture biologique française. 

Ses missions principales :

● Communiquer et informer sur l’agriculture biologique et ses vertus environnementales.
● Produire, analyser et partager les chiffres du bio avec l’Observatoire National.
● Être une instance de dialogue entre l’amont agricole et l’aval industriel, entre les bios 

historiques et les plus récents.
● Investir le Fonds Avenir Bio sur les projets collectifs d’entrepreneurs du bio les plus 

structurants et les plus pérennes pour les filières bio françaises
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Pour plus d’informations : cuisinonsplusbio.fr
Contact : restauration@agencebio.org

@AgricultureBIO @agencebio
@cuisinonsplusbio.fr

@agencebio
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REJOIGNEZ LA COMMUNAUTÉ 
« CUISINONS PLUS BIO »

https://cuisinonsplusbio.fr/
https://www.facebook.com/AgricultureBIO/?locale=fr_FR
https://www.linkedin.com/company/agence-bio/?originalSubdomain=fr
https://www.linkedin.com/company/agence-bio/?originalSubdomain=fr
https://www.instagram.com/cuisinonsplusbio.fr/
https://www.instagram.com/agencebio/
https://cuisinonsplusbio.fr/manifeste-cuisinonsplusbio/
https://cuisinonsplusbio.fr/manifeste-cuisinonsplusbio/
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